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         Menü 

         Entrée – Finger Food 

             Panzerotto ripieno di stracchino e salsiccia  
    frittierte Panzerotto, Stracchino Weichkäse, Salsiccia Wurst 

                     Pappa al pomodoro Toscana     
                    Toskanische Tomaten-Brot-Suppe  

                        Pecorino della Garfagnana al pepe su cracker al rosmarino 
                       Composta di cipolle piccanti 

                    Garfagnana Schafkäse in Pfeffermantel   auf                                                                  
selbstgemachte Rosmarin Cracker, Pikanten Zwiebeln Kompott 

         Biroldo dell´alta Versilia su polenta di Mais Formenton 8 file 
   Biroldo Blutwurst aus der Alta Versilia auf ´s Polenta Formenton 8 File   

    Valdobbiadene Prosecco Sup. DOCG Extra Dry 2021 Col de L´Utia  

   

Antipasto - Vorspeise 

      Trippa di Manzo  Toscana al pomodoro, cialde di formaggio                                                       
            crema di pecorino  

                 Tokanische Rindkutteln in Tomatensauce,                                                                                              
knusprige Grana Padano Scheiben, Pecorino Tröpfen 

       San Giovanni della Sala Orvieto Classico Superiore 2021   
          Marchesi Antinori/ Umbrien´ 

 

                     Primi - Pasta 

Maccheroni dell´Alta Versilia in crema di Salsiccia e Funghi,  
                       cipolla fritta, gocce di pomodoro     
  Hausgemachte Maccheroni Pasta aus Alta Versilia , cremige Salsiccia
              und Pilzen, frittierte Zwiebeln, Tomaten Tropfen  

                Terre di Tufi 2020 Vernaccia/Terruzzi/San Gimignano 
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     Primi - Pasta 

        Tortelli ripieni di porchetta Toscana, salsa al peperone  
                                     e mostarda di mele   

                                                           Hausgemachte Toskanische Tortelli gefullt mit Porchetta Braten                                                                          
                                Paprika creme, Apfel Senf  

                            Dolcetto d´Alba DOC 2021/Alfredo Prunotto/ Piemont  
           

      Secondi - Hauptgericht 

Coniglio Toscano alla cacciatora , olive toscane amare, su   crema di 
sedano  e carote,  polenta della Garfagnana con cuore di formaggio 

fondente, salvia fritta 

Geschmortes Kaninchen auf Toskanischer Art auf Sellerie und  
Karotten, Creme, Toskanische Wildoliven , Polenta,  frittierte Salbei 

                                         Solengo /2019/ Argiano / Montalcino 

 

                                                             Dessert 

        Castagnaccio Toscano, rosmarino, pinoli,  
  noci al cioccolato fondente, crema di ricotta e miele 

Kastanienmehl Dessert “Castagnaccio”, Rosmarin, Pinienkerne, 
Walnüsse   in Schokoladenmantel,  Ricotta  Creme, Honig  

                 Muffato della Sala / 2019 / Marchesi Antinori  
     Umbrien Orvieto 

 

Caffe´& Digestivo 

Kaffee, Cantucci & Vin Santo  

 

    

 


